
D E SS E RT
T R Ä U M E





DANEMARK

Vanille
Rahm, Chocosauce

9.50 |  7.50

Zwetschgen Sorbet
Vanille

Rahm, Zwetschgen
9.50 |  7.50

ZWÄTSCHGE LISI

Caramellina
Chocolat Grand Cru Sorbet 

Café
Rahm

9.50 |  7.50

VENEZIA

Waldbeere 
Vanille

Rahm, Waldbeeren
9.50 |  7.50

HEISSE LIEBE



Caramellina
Vanille

Rahm, Caramel
9.50 |  7.50

CARAMELITA

Vanille 
Chocolat Grand Cru Sorbet 

Banane
Rahm, Bananen

Chocosauce
9.50

BANANA SPLIT

Chocolat Grand Cru Sorbet 
Pistache

Haselnuss
Rahm

9.50 |  7.50

CASANOVA 

mit Rahm
9.50 |  7.50

mit Glace
10.50 |  8 .50

MERINGUE GLACÉ



Café
Vanille

Rahm, Baileys Cream
9.50 |  7.50

BAILEYS* 

Banane
Chocolat Grand Cru Sorbet 

Rahm, Chocosauce
9.50 |  7.50

BANANA JOE

3 Sorbet aus  
dem Sortiment

9.50 |  7.50

SORBETTELLER

Chocolat Grand Cru Sorbet 
Haselnuss

Café
Rahm, Nüsse

9.50 |  7.50

MUSICA

* alkoholhaltig





Zitronen Sorbet
San Bitter

9.50 |  7.50 
 

Zitronen Sorbet
Vodka*

10.50 |  8 .50

SORBET CITRON

Zwetschgen Sorbet
Vieille Prune
10.50 |  8 .50

SORBET PRUNE*

Aprikosen Sorbet
Aperitivo Rosato

10.50 |  8 .50

SORBET ABRICOT*

Himbeer Sorbet
Prosecco

10.50 |  8 .50

SORBET HIMBEER*

* alkoholhaltig



Café
Rahm

9.50 |  7.50 

EISKAFFE

Aroma  
nach Wahl

7.00

FRAPPÉ

Vanille-Erdbeer- 
Choco-Glace 

mit kandierten 
Früchten

7.50 

CASSATA

Mocca-Glace  
umhüllt mit einem 

Mantel aus  
Schokolade,  

flambiert
8.50

PARFAIT MOCCA*

* alkoholhaltig



Hausgemachte Schwarzwäldertorte 5.00

HAUSDESSERT 
« E S  H E T  S O L A N G S  H E T »



mit  
1 Kugel Glace 

nach Wahl
9.50

1 Kugel Glace
mit Smarties

oder

1 Kugel Glace
mit Gummibärli

5.00

SOUFFLE AU CHOCOLAT

SMARTIES |  BÄRLI COUPE



PISTACHE

ZITRONEN  

SORBET

VANILLE HASELNUSS

BANANE

CARAMELLINA CAFÉ

CHOCOLAT  

GRAND CRU 

SORBET

WALDBEERE  

JOGHURT ERDBEER

ZWETSCHGEN

SORBET

 

HIMBEER 

SORBET

PRE IS  PRO KUGEL 3.20
RAHMZUSCHLAG 1.50

APRIKOSEN 

SORBET

AROMEN



Alle Preise in CHF inklusive MwSt.

Geniesserinnen und Geniesser wissen es – für die 
Herstellung einer köstlichen Speise dürfen nur die 
besten Zutaten verwendet werden. Diesem Grund-
satz sind wir auch bei der Herstellung der Gasser 
Glacéspezialitäten verpflichtet. In  unserer traditionellen 
Manufaktur vereinen sich Schweizer Rahm, natur- 
belassene Fruchtpurées und natürliche Aromen zu 
einem unverfälschten Glacé-Genuss. Lassen Sie sich 
von unseren ganz besonderen Geschmacksnoten 
verzaubern. 

Gasser Glacé – Die Schweizer Glacé-Kultur

D E R  N AT Ü R L I C H  F R I S C H E  G E N U S S

G LAC É
GASSER


